Vorspeisen

Feldsalat / Kartoffeldressing *
Croutons / gerosteten Speckstreifen
14,50
+gebratene Blutwurst
17,--
+gebeiztem Lachs
20,--

Carpaccio vom Rind *<#
Olive / Parmesan / Artischocke
21,--

Artischockensalat®«si*
Parmesan / Zitronen-Aioli
15,--
+3 gebackene Garnelen
22,50

Backhendl vom Stubenkiiken ¢
Marinierter Kiirbis / Feldsalat / Sauce Tartar
23,--

Kiirbis-Cremesiippchen "¢+
Garnele / Kiirbiskernsl
14,50

Gefliigel-Kraftbriihe *#'
Waldpilzravioli / Wurzelgemdiise
14,50




Hauptginge

Zander *#'
Rahmsauerkraut / Kartoffelptiree / Weifiweinsauce
29,--

Lachsfilet ~*!
Kiirbis-Risotto / Brokkoli
33,--

Wiener Schnitzel «<i
Feldsalat / Lauwarmer Kartoffelsalat
29,--

Rumpsteak <!
Bohnen / Rosmarinkartoffeln / Krauterbutter / Pfefferjus
33,--

Ragout vom Nitztaler Reh »<si!
Rahmwirsing / Kréutersaitlinge / KartoffelkloRe
28,--

Rinderbickchen &
Rahmwirsing / Kartoffelptiree
28,--

Geschmorte Oldenburger Freilandente !
Rotkohl / Maronen / Kartoffelklofse
34,--

Vegetarisch
Auberginenravioli »<s'

Artischocken / Tomate / Parmesansauce
24,--




Dessert

Unsere Apfel-Tiramisu®<s"
Crumble / Salzkaramelleis
12,50

Karamellisierter Blitterteig ~<s"
Pralinenmousse / Exotische Friichte / Mango-Passionsfruchtsorbet
15,--

Zweierlei Sorbet &
Exotische Friichte
11,--

Karamellisiertes Schmandtortchen ¢
Kirschen / Kiirbiskerneis
13,50

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
a). Glutenhaltiges Getreide, b). Krebstiere, c). Eier, d). Fisch, e). Erdntisse, f). Sojabohnen,

g). Milch, h). Schalenfriichte, i). Sellerie, j). Senf, k). Sesamsamen, 1). Schwefeldioxid & Sulfite,
m). Lupine, n). Weichtiere




Aperitif Empfehlung

Brogsitter Chardonnay Sekt/ Gewiirz-Zitronenessenz
0,151 8,50

Meniiempfehlung

Gebackene Garnelen »¢#!
Artischockensalat / Zitronen-Aioli
Wk
Zander adgi
Kiirbis-Risotto
ok
Zweierlei vom Reh »<s!
(Riicken & Ragout)

Rahmwirsing / Kartoffelklofse

(ala Carte 39,--)
HE

Karamellisiertes Schmandtortchen »<s*
Kirschen / Kiirbiskerneis

Ohne Zander 59,--
Komplett 69,--

Bei Speisen, die wir auf zwei Teller anrichten, berechnen wir 2,-- Aufpreis.




