
Vorspeisen

Karamellisierter Ziegenfrischkäse a, i

Rote Bete / Walnüsse 
14,50

Kalbszunge a, c, j

Kapern-Mayonnaise / Linsen
17,--

Carpaccio vom Rind a, c, g, j

Oliven / Parmesan / Artischocke 
21,--

Artischockensalat a, c, d, g, j, k

Parmesan / Zitronen-Aioli
15,--

+Pulpo und Garnele
23,50

Marinierter Lachs a, c, g

Spargelsalat / Frankfurter grüne Sauce 
23,--

Kartoffel-Bärlauchsüppchen a, b, d, g, i

Lachswürfel
13,50

Cremesuppe vom weißen Spargel a, g, i

Geräucherte Entenbrust
13,50



Hauptgänge

Zanderfilet a, d, g, i

Spinat / Risotto Milanese / Weißweinsauce
34,--

Gebratenes Lachsfilet a, d, i

Kartoffel-Spargelragout
29,--

Scheiben von der Kalbsleber a, c, g, i, l

Grüner Spargel / Kartoffelpüree / Schalottenjus
29,--

Wiener Schnitzel a, i, j

Lauwarmer Spargelsalat / Petersilienkartoffel
29,--

Rumpsteak a, c, g, i, l 

Bohnen / Rosmarinkartoffeln / Kräuterbutter / Schalottenjus
33,--

Zweierlei vom Lamm a, c, g, i, l

Bohnen / Kartoffel-Bärlauchpüree
31,--

Geschmorte Rinderbäckchen a, g, i, l

Ofengemüse / Kartoffelpüree
28,--

Vegetarisch 
Steinpilzravioli a, c, g, i

Ofengemüse / Rahmsauce
24,--



Dessert

Unser Schokoladendessert im Glas a, c, g, h

Kirschen / Vanilleeis
12,50

Karamellisierter Blätterteig a, c, g. h

Rhabarber/ Griechischer Joghurt  
15,--

Zweierlei Sorbet a, g

Exotische Früchte
11,--

Gebranntes Schmandtörtchen a, c, g

Frische Erdbeeren / Limette-Basilikum-Sorbet 
13,50

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen
a). Glutenhaltiges Getreide, b). Krebstiere, c). Eier, d). Fisch, e). Erdnüsse, f). Sojabohnen, 

g). Milch, h). Schalenfrüchte, i). Sellerie, j). Senf, k). Sesamsamen, l). Schwefeldioxid & Sulfite, 
m). Lupine, n). Weichtiere



Aperitif Empfehlung

 Brogsitter Chardonnay Sekt / Gewürz-Zitronenessenz
0,15l   8,50

Menüempfehlung

Backhendl vom Stubenküken a, c, g, i

Spargelsalat / Frankfurter grüne Sauce 
***

Zanderfilet a, d, g, i

Risotto Milanese   
***

Kalbsrückensteak / weißer Spargel a, c, g, i, l

 Steinpilzravioli / Trüffeljus  
(a la Carte 37,--)

***
Karamellisierter Blätterteig a, c, g. h

Rhabarber / griechischer Joghurt

Ohne Zanderfilet 62,--
Komplett 72,--

Bei Speisen, die wir auf zwei Teller anrichten, berechnen wir 2,-- Aufpreis.


